Предметная неделя.

Технология.

5,6. класс

занимательный мате​риал для занятий по теме «Обработка пищевых продуктов». Викторина  и ребусы.
«Вкусная» викторина
1.  Какой овощ является средством от семи недуг? 
2.  Что, кроме хлеба, может служить ос​новой для бутерброда? 
3. Какой сок получают без помощи соко​выжималки? 
4.  Какой овощ является главным героем одной из сказок Джанни Родари? 
5.  Сколько яиц можно съесть натощак? 
6.  Из какого злака вырабатывают пше​но? 
7. Что служит «топливом» для Карлсона, который живет на крыше? 
8.  Откуда в Россию впервые был заве​зен чай? 
9.   Всегда ли первый блин бывает ко​мом? 
10. Для чего служили тарелки в Древней Руси? 
11.  С помощью какого овоща в сказке определили, настоящая принцесса или нет?
12.   Где были изобретены суп, пюре, фарш, рулет? 
13. Какой экзотический фрукт дал назва​ние некогда модному покрою брюк? 
14.  Что общего у маслин и оливок и чем они отличаются? 
15.  Какое русское блюдо является сим​волом одного из небесных светил? 
16.  Из чего раньше готовили сырники? 
17.  Какое растение в быту называется сладким картофелем? 
18.  Кто изобрел закрытый бутерброд? 
19.  Назовите автора и сказку, в которой этот овощ (какой?) превратился в средство передвижения?
20.  Из какого злакового растения выра​батывают крупу «геркулес»? 
21. Что в первую очередь бросают в кас​трюлю, прежде чем приготовить какое-ли​бо блюдо? 
22.  Из какой рыбы варят «царскую» уху? 
23.  Какое сладкое блюдо носит назва​ние жилища насекомых? 
24.  Название какого овоща совпадает с фамилией известного русского писателя и поэта XX в.? 
25.  Какую начинку используют при про​изводстве «Баунти»? 
26.  Какие овощи и фрукты дали названия некоторым цветовым оттенкам? 
27.  Название фрукта во множественном числе, тождественное названию боеприпа​сов. 
28.   Какой из провитаминов называют каротином? В каких продуктах он содер​жится? 
29.  Из какого языка заимствовано слово «кухня»? 
Кулинарные ребусы
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Ответы.
1. Макароны. 2. Вермишель. 3. Кисель. 4. Ли​монад. 5. Кокос. 6. Печенье. 7. Кефир. 8. Чай. 9. Квас. 10. Ваза. 11. Щавель. 12. Лечо. 13. Нож. 14. Рассольник. 15. Вафли. 16. Тарелка. 17. Пю​ре. 18. Самовар. 19. Посуда. 20. Фарш. 21. Уха. 22. Щи. 23. Плов. 24. Соль. 25. Фасоль. 26. Репа.  27. Редис. 28. Пиала. 29. Молоко. 30. Вода. 31. Крем. 32. Стол. 33. Поднос. 34. Банан. 35. Подлива.
Г.В.Пантелеева,
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